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“El espérrago estd compuesto CARLES ABELLAN

esa humedad paraformarse como
debe. Por ahora tiene esa hume-
dad, pero sien 15 0 30 dias no llue-
ve, el escenario serda malo”, indico
ayer Marcelino Etayo, presidente
de la IGP Esparrago de Navarra,
durante la cata del primer espa-
rrago, celebrada ayer en Villafran-
ca, inicio oficial de lacampafia.
Etayo cifrd en 435 los agriculto-
res insecritos en la IGP, con una su-
perficie que rondaré las 1500 hec-
tiareas, ademas de 6 comercializa-
doras en fresco y 34 empresas
conserveras. “Todavia no pode-
mos calcular el nimero de kilos
que certificaremos esta campafia

“Laverdura
de Navarra
siempre esta
en micocina”

D.C.C. Villafranca

El chef catalan Carles Abellian
asegura que su relacion con la
verdura de Navarra ha sido
una constante en su trayecto-

pero, por ahora, la calidad del pro- ria profesional, desde sus ini-

ducto esti siendo excelente”, dijo. cios hace casi cuatro décadas

~ 5 SR S T El precio del kilo de esparragos en El Bulli, hasta hoy, en sus
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PRIMER ESPARRAGO El chef Carles Abelldn muestra el espérragoque recogié ayer en la finca de Alfredo Rubal, de Vi-
llafranca. A sulado, de izda. a dcha.: Javier Diaz (Restaurante Alhambra), M? Carmen Segura (alcaldesa de Villafranca),

Unai Hualde (presidente Parlamento foral), Marcelino Etayo (IGP Espérrago de Navarra), Maria Chivite (presidenta Go-
bierno de Navarra), Enrique Sanchez (Cofradia Esparrago de Navarra) y Nicolas Ramirez (Restaurante Tubal). anananna

El esparrago, a la espera
de una lluvia que no llega

de primera calidad al inicio de la
temporada era de 10 €, mientras
queahorasevendenaentre Gy 7.

Los ‘eslabones’ de la cadena

El acto celebrado ayer en Villa-
franca, organizado por la propia
IGP con la colaboracion de Res-
taurantes del Reyno, sirvié para
homenajear al cocinero catalan
Carles Abellan. Alacitaacudi6, en-
tre otros, la presidenta del Gobier-
no de Navarra, Maria Chivite,
quien destacé la importancia de
losdistintos ‘eslabones’de la cade-

establecimientos Tapas24 de
Barcelona y Singapur, o en el
recienternente abierto restau-
rante Casa Natalia de Formen-
tera. “La verdura de Navarra
siempre estd en mi cocina por-
que es un producto que me en-
canta”, indicé ayer durante su
visita a la finca villafranquesa
donde se celebrd la cata del
primer esparrago. “Tengo 60
anos,y es la primera vez que
estoy en una huerta navarra.
Creoque yatocaba, porque co-
nocer el producto en su origen

#Villafranca acogié ayer el DIEGO CARASUSAN Villafranca que de esa agua dependerd gran  naagroalimentaria: agricultores, es necesario, obligatorio y,

inicio oficial de la campaiia con parte del futuro de unacampana  comercializadores y cocineros, puedo decir, que muy satisfac-

la cata del primer esparrago, Los productores de esparragona-  quehaadelantadosuiniciounase-  “que trabajan con un producto co- torio. Porque hay que conocer

en la que se homenajeo varro miran estos dias alcielode-  mana debido a las altas tempera-  moel esparrago tan caracteristico el producto para luego poder-

al chef catalan Carles Abelldn seando lallegada de unas lluvias  turas registradas durante los ilti-  de nuestra tierra y que forma par- lo transmitir a los comensa-
que, por ahora, noseesperan.Yes  mosdias. tedelacultura de Navarra”. les”, apuntdé el cataldn.




